OFICINA DE PRODUCAO DE CACHACA — Curso de Farméacia

Com o objetivo de aprimorar conhecimento, principalmente, na disciplina de Enzimologia e
Tecnologia das Fermentagdes, a Profa. Jucimara Moraes convidou os alunos para uma oficina de
producdo de cachaga, realizada em 21 de Outubro. A ideia surgiu apoés uma doagéo feita a
Professora que a transferiu a IES.

A tarefa néo foi facil, pois precisou do empenho de todos, a comegar do Sr. Sebastido (a direita
Figura 1) que, juntamente com sua equipe, fez os ajustes finais no pequeno alambique.
Prosseguiu com o empenho dos alunos que se revezaram, pois a oficina levou trés dias e,
também, fora do horario de aula. Afinal, primeiro a preparacdo do caldo a ser fermentado (Figura
2), posteriormente o acompanhamento e monitoramento da fermentagdo do mesmo com a

supervisdo da Professora (Figura 3) até sua destilagcéo (Figura 4).
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Todo esse empenho resultou em possibilidade de visualizar in loco e na pratica o contetdo
tedrico, mostrando que trabalho traz recompensas e altos sentimentos para aqueles que se
dispbem ao trabalho focado no aprendizado efetivo por atividades praticas e interdisciplinares,
uma vez que se agregam conhecimentos variados para a realizacdo das tarefas, como foi o caso.
Para além dos contetdos conceituais, os procedimentais (sobre a realizacdo de cada etapa do
processo); bem como os atitudinais, referentes a postura e ao trabalho em equipe sao grandes

ganhos aos alunos.
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